
lundi 16 mardi 17 mercredi 18 jeudi 19 vendredi 20 lundi 23 mardi 24 mercredi 25 jeudi 26 vendredi 27

MENU VERT Menu CH'TI Menu GREC MENU VERT

Concombres et maïs Melon
Salade de perles au surimi 

et crevettes

Salade d'endives et 

fromage
Quiche provençale 

Salade de chou blanc, 

surimi et emmental

Salade Grecque 
(Tomates/Concombres/Féta/Oli

ves)

Piémontaise au thon Taboulé Radis / beurre

1 1, 2, 3, 4, 8, 12 1, 7 3, 7, 8, 14 1, 2, 3, 4, 7, 8 1, 7 1, 3, 4, 12 1, 8 7

Omelette à la ciboulette et 

pommes de terre
Hachis Parmentier

Emincé de bœuf au 

paprika
Fricadelle Poisson meunière

Escalope de dinde à la 

normande
Poulet rôti

Blanquette de veau à 

l'ancienne
Poisson du marché Curry THAI

3, 7 7, 14 1, 7, 8, 14 3, 8 4, 8 7, 8, 14 14 7, 8, 14 4, 7, 8, 12, 14 7

Courgettes et pommes de 

terre sautées
Gratin de choux fleurs Haricots verts persillés Flageolets Riz ratatouille Carottes vichy Epinards à la crème

Boulgour aux petits 

légumes

7, 14 7, 8 7 7 7 7 7, 8 7, 8

Fromage Fromage blanc sucré Fromage Yaourt Fromage Yaourt Fromage

7 7 7 7 7 7 7

Glace Chouquettes maison Fraises au sucre Entremet au spéculos Fruit Fruits au sirop Yaourt à la grecque Fruit Brut de pommes
Fromage blanc au coulis de 

framboise

7 3, 7, 8 3, 7, 8 7 7

lundi 30 mardi 01 mercredi 02 jeudi 03 vendredi 04 lundi 07 mardi 08 mercredi 09 jeudi 10 vendredi 11
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Betteraves BIO Rillette et cornichons Œuf mimosa Salade verte Pastèque Samoussa de légumes
Carottes râpées et dés de 

fromage

Surimi sauce fromage 

blanc et curry
Lentilles à la vinaigrette Melon

1 1, 3, 12 1 6, 8 1, 7 2, 4, 7, 8 1

Tortellinis aux légumes BIO 

sauce tomate
Poisson du marché

Emincé de bœuf aux 

oignons

Noisette de poulet 

Pizzaiola
Jambon blanc Riz cantonais végé Tomate farcie maison Bœuf Bourguignon

Escalope de dinde à la 

normande
Tagliatelles océane

7, 14 4, 7, 8, 12, 14 7 3, 6, 7, 8, 14 7, 14 7, 8, 12, 14 7, 8, 14 3, 4, 7, 8, 14

Poêlée de légumes et 

pommes de terre
Petits pois 

Pommes de terre vapeur 

persillées
Chips

Semoule aux petits 

légumes

Duo haricots verts et 

beurre
Brocolis a l'ail

7, 14 7, 14 7 7, 14 7 7

Fromage Fromage Yaourt sucré Fromage Piq'croq kiri Fromage Fromage Yaourt Fromage

7 7 7 7 7 7 7 7 7

Fruit Riz au lait maison Fruit Chou au praliné
Mousse au chocolat 

maison
Fruit Tarte aux pommes Fruit Ananas Eclair au chocolat

7 3, 7, 8, 13 3, 7 7, 8 3  ,7, 8

En JAUNE : Produit local              Date en ROSE : Congé scolaire *

MOUTARDE 1 Céréales contenant du GLUTEN 8

CRUSTACÉS 2 Graines de SÉSAME 9

ŒUFS 3 LUPIN 10

POISSON 4 MOLLUSQUES 11 *
ARACHIDE 5 Anhydride sulfureux et SULFITES 12

SOJA 6 FRUITS À COQUE 13

LAIT 7 CÉLERI 14

RESTAURATION SCOLAIRE                                                                                                        

Ces menus sont susceptibles de changements en fonction d'éventuelles difficultés d'approvisionnement

lundi 16 juin au vendredi 11 juillet

Dans le cadre de l'obligation d'informer de la présence 

d'allergènes dans les menus, veuillez prendre connaissance 

des codes suivants :

En VERT : Fait maison

Nous nous efforçons de travailler au maximum avec des produits de qualité labellisés qui sont éligibles à la loi égalim

Toutes nos viandes sont d'origines françaises (Volaille, oeuf, porc....)

          L'agneau Francais privilégié mais à défaut il  sera d'origne Irlandaise         

                 L'huile de tournesol est utilisée pour les assaisonnements, la cuisine et la friture

                 Les aliments contenant du porc sont en italiques et soulignés




